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L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 90

Paroles de vigneron : Damien Augé "Quelle année !", p. 20

Suivis expérimentaux viticoles en 2009. Résumés d'activités, p. 38

Octobre
Stabilisation tartrique des vins. L'appréciation de la stabilité tartrique des vins, p. 64
Un utilitaire pour calculer les indicateurs phytosanitaires, p. 84
Paroles de vigneron : Bernard Lagille "Enherber la vigne avec du blé, c'est génial !", p. 18
Matu 2012 : Météo 2012. Les sept plaies de la Champagne !, p 42
Matu 2012 : L'itinéraire hydrique. Son influence sur le millésime 2012, p. 52
Novembre

Matu 2012 : Maladies et ravageurs en 2012 "Avec le botrytis, cela aurait été le grand chelem !", p. 58

Matu 2012 : 2012. Un scénario idéal ?, p, 66

Matu2012 : Rendements 2012. Une année de petit volume, p. 80

L'année viticole 2012. Faits et chiffres, p. 42

Avancées en viticulture de précision. Incidence sur la pulvérisation, p. 52

Décembre Paroles de vigneron : Cédric Pienne "Organiser la confusion sexuelle : un travail d'équipe", p. 18

Réforme de la réglementation "nitrates". Quelles conséquences pour le vignoble ?, p. 68

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 74

Résumé météo 2012, p. 26

Réponse de la vigne a I'évolution saisonniére de la disponibilité en eau, p. 34

Janvier Mélanges fleuris : quels intéréts pour le vignoble ?, p. 46

Programmes BioDiVine. Suivis de biodiversité sur les coteaux viticoles champenois, p. 56

Collecte des EVPOH, p. 70

Paroles de vigneron : Cédric Moussé "Créer une aire collective de lavage de pulvérisateurs", p. 10

Février Maladies du bois de la vigne, p. 36

Le journal de I'année 2012. Bilan technique, p. 48 (LED)




Détermination de zones de comportement homogeéne intra-parcellaire en Champagne, p. 34

Mars Les molts de 2012, p. 42

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 68

Réponses a des questions mildiou et oidium. Consécutives a 2012, p. 38

Avril Note technique commune gestion de la résistance 2013 (mildiou, oidium, pourriture grise), p. 54

Plan eau interprofessionnel 2005-2015. Bilan intermédiaire sur quelques indicateurs, p. 68

Paroles de vigneronne : Christine Bellanger "Etre correspondante de I'AVC : c'est utile a tous les niveaux !", p. 8

- Champagne, environnement et développement durable 30 ans d'histoire, p. 38
Stabilisation tartrique des vins. Les solutions alternatives au passage au froid, p. 30

Juin Sécurité sanitaire des emballages primaires en Champagne. CESPROP CECA, p. 60
L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 66
Paroles de vigneron : David Boudaire "Suivre la maturation des vignes : une évidence pas seulement pour les membres du réseau maturation", p. 12
Actualité : Verger de vignes-méres de greffons sans récolte de fruits. Point sur I'avancement..., p. 23

Juillet Pulvérisation viticole. Progresser vers plus de précision, p. 44
Les vins de la récolte 2011. Les champagnes mis sur le marché en 2012, p. 56

5013 Effluents vinicoles. Bilan du contrat global pour I'eau, p. 80

Diagnostic du parc des pulvérisateurs en Champagne. Résultats de I'enquéte 2013 (1re partie), p. 44

Quizz : Que nous révéle un changement de la coloration du feuillage ?, p. 58

Septembre |ERRATUM Sécurité sanitaire des emballages primaires en Champagne. CESPROP CECA, p. 62

Programme Anaxagore, p. 66

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 80

Bien préparer le sol pour les plantations de printemps, p. 28

Diagnostic du parc des pulvérisateurs en Champagne. Résultats de I'enquéte 2013 (2e partie), p. 32

La chute des feuilles ou I'apoptose automnale. Pourquoi ? Comment ?, p 40

Octobre La géologie du vignoble champenois, p. 48

Suivis expérimentaux en 2012. Principaux résultats, p. 54

Filtration et stabilisation tartrique. Quels choix ?, p. 72

Collecte des EVPOH, p. 90

Matu 2013 : Météo 2013. Un réchauffement climatique... en panne !, p. 24

Matu 2013 : Comportement hydrique Des sols. Une saison en trois temps, p. 34

Matu 2013 : Maladies et ravageurs. Incidences sur la vendange 2013, p. 40

Novembre
Matu 2013 : Parametres analytiques des raisins. Une vendange tardive et d'équilibre, p. 50

Matu 2013 : Rendement 2013. Inférieur a la moyenne, mais globalement satisfaisant, p. 68

Les maladies du bois de la vigne. Note sur I'état des recherches en France, p. 74




Discours prononcé par Jean-Louis Normand, président de I'AVC, p. 28

Discours prononcé par Pascal Férat, président du SGV, p. 32

Discours prononcé par Jean-Marie Barrillére, président de I'UMC, p. 38

Décembre
L'année viticole 2013, p. 44

L'habilitation des centres de pressurage, p.56

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 72

Météo 2013 du vignoble, p. 20

Les activités du Pdle Technique & Environnement (en viticulture), p. 26

Fertilisants azotés et nitrates. Evolution de la réglementation et des pratiques, p. 42

Janvier
Le Némadex Alain Boquet. Dernier porte-greffe inscrit au catalogue officiel, p. 58

Comment tailler les vignes suite a une gréle sévere ? Le cas des vignobles de la Cote des Bar, p. 62

Sécurité sanitaire des emballages primaires en Champagne. Les cellules CESPROP et CECA, p. 66

Le journal de I'année 2013. Bilan technique, p. 24

Février
La candidature au Patrimoine mondial de I'Unesco et le programme AGIR, p. 66

Avertissements viticoles. Quels outils pour apprécier la pression maladies et ravageurs ? Atouts et limites, p. 24

Les capsules de tirage. Leur caractérisation par mesure des transferts d'oxygéne par chimiluminescence, p. 32

Mars
Les modts de 2013, p. 52

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 78

Pulvérisation. Pour redémarrer sans mauvaise surprise et en sécurité, p. 24

Régler son pulvé en début de saison. Pour bien commencer la campagne, p. 30
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Les réseaux en viticulture. Une pépite méconnue de la Champagne, p. 38

Valorisation des agroressources dans la filiere Champagne, p. 62

Le dispositif FD (flavescence dorée) en Champagne, p. 24

Tester ses connaissances en viticulture (symptémes sur feuilles), p. 30
Mai

Six questions sur la pulvérisation. Résultats des essais 2012-2013, p. 38

Mise en valeur des paysages du vignoble un des objectifs du programme "Agir", p. 48

Flavescence dorée. Compte rendu réunion CIVC du 6 juin, p. 20

2014 Vignes semi-larges... La viticulture en 2030, p. 8

Réseau mode de conduite et enherbement ? p. 38

Juin
Tester ses connaissances en viticulture (symptdmes sur grappes) p. 44

Viticulture durable en Champagne. Un nouvel élan pour une Champagne 100 % écologique

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 58

Sécurité sanitaire des emballages primaires en Champagne. Les cellules CESPROP et CECA, p. 20

Juillet-ao(t |STAVIGOM. Stabilisation tartrique des vins avec les gommes de cellulose, p. 28




Sous-produits vinicoles, p. 46

Quelle météo... pour une viticulture durable (partie 1) ?, p, 40

Septembre [Les vins issus de la récolte de 2012. Les champagnes mis sur le marché en 2013, p, 50

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 72

Les maladies du bois de la vigne. L'arsenite de sodium a nouveau a I'étude, p. 26

Quelle météo... pour une viticulture durable (partie 2) ?, p, 30

Octobre

Aires collectives de lavage des pulvérisateurs. Mode d'emploi, p 38

L'empreinte carbone de la champagne (en 4 parties), p. 52

Rencontres scientifiques "Stratégies de lutte contre le court-noué de la vigne"..., p. 22
Novembre

La maturation en 2014, p. 26.

Fertilisation phosphatée de la vigne en Champagne (partie 1), p. 20

Modulation des pratiques culturales a I'aide du capteur Physiocap®, p. 30

Décembre Suivis expérimentaux en 2013. Principaux résultats, p. 38

Biodiversité sur les coteaux viticoles champenois, p. 56

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 70

L'année viticole 2014, p. 18

Janvier Le journal de I'année 2014. Bilan technique, p. 28

Discours des présidents, p. 72

Météo 2014 a Epernay, p. 30

Vous avez dit... "normale" ?, p. 36

Février Fertilisation phosphatée de la vigne en Champagne (partie 2), p. 42

Pourriture acide ou pourriture grise ?, p. 58

Fermentation alcoolique et teneurs en azote des modts, p. 70

Cordon permanent. La solution ?, p. 20

L'innovation variétale. Vignes d'hier et cépages d'aujourd'hui (partie 1), p. 30

Mars
Les mo(ts de 2014, p. 40
L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 66
Impact du passage répété d'engins sur le sol, la rhizosphére et la physiologie d'une parcelle viticole, p. 26
Avril Pieds montés. Une évolution nécessaire, p. 38
vri

La réussite de la prise de mousse (partie 1), p. 48

Levures indigénes, levures sélectionnées. Quand la presse s'(en) méle, p. 64

Actualité : L'avenir des activités de prémulticplication et de multiplication de la vigne est compromis, p. 22-23

Gestion des résistances aux fongicides anti-botrytis en Champagne. Un autre modeéle de réussite collective !, p. 28

Mai Les poudreuses et le poudrage du soufre en Champagne, p. 40




Tester ses connaissances en viticulture. Symptémes sur grappes, p. 48

La réussite de la prise de mousse (partie 2), p. 54

Outils de prédiction du rendement en Champagne. Les capteurs a pollen, p. 32

L'enroulement viral de la vigne et ses vecteurs, les cochenilles, p. 38
2015(Juin

Fluides caloporteurs biosourcés. Intérét technique, économique et environnemental, p. 44

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 64

Cicadelles vertes. Bilan des essais nuisibilité, p. 24

Les mouvements de terrain en Champagne. Age et morphologie des glissements de terrain, p. 30

Juillet-ao(t |Tester ses connaissances en viticulture. Flavescence dorée, p. 42

La fermentation alcoolique des mo(ts champenois carencés en azote, p. 48

Biodiversité dans le vignoble champenois. Le suivi des oiseaux au vignoble, p. 64

Le réseau maturation en Champagne, p. 46

Pulvérisation. Quand la nuit porte conseil, p. 52
Septembre

10e Symposium International d'Enologie de Bordeaux, p. 56

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 62

Activités et expérimentations en 2014-2015. Notre sélection, p 24

Les mouvements de terrain en Champagne. Structure, activités et réactivations des glissements de terrain, p. 46

Octobre

Les vins issus de la récolte 2013. Les champagnes mis sur le marché en 2014, p. 60

Gestion des déchets viti-vinicoles. Des progrés a confirmer, p. 86

La maturation en 2015, p. 24.

Inauguration de I'aire de lavage de pulvérisateurs viticoles de la Cuma des Hermisseau a Ludes, p. 17
Novembre

Ouverture des nouvelles extensions .vin et .win. Comment réserver son nom de domaine ?, p. 18

Le dosage des gaz par des méthodes non invasives, p. 64

L'année viticole 2015, p. 24

EVASPRAYVITI : évaluation des pulvérisateurs champenois. Quelle configuration choisir ?, p. 34
Décembre

Emballages d'expédition. Comment concilier conditionnement, environnement et marketing ?, p. 46

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 64

Le journal de I'année 2015. Bilan technique, p. 16
Janvier Discours des présidents, p. 78

Hommage a Pierre Cheval, p. 15

La météo 2015, p. 22

Hétérogénéité du terroir de Champagne en fonction de I'échelle et de la résolution de la mesure, p. 28
Février

Les mouvements de terrain en Champagne. La cambrure de versant, p. 38

Les bouchons microgranulés, p. 52




Inscription UNESCO & programme AGIR. Et maintenant ?, p. 22

Mode d'emploi pour le désherbage localisé, p. 40

Mars
Les molts de 2015, p. 46
L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 72
Chenillard : comment optimiser sa pulvérisation ?, p. 28
Les avancées dans la lutte contre le court-noué ?, p. 36
Avril L'unité de microbiologie du Pdle Technique et Environnement, p. 50
Suivi par télédétection de I'enherbement du vignoble champenois, p. 62
Symposium CLIMWINE Bordeaux 2016, p. 76
Hauteur de rognage : un levier puissant pour contrdler... le rendement !, p. 24
L'effeuillage précoce en Champagne. Etat des lieux de la pratique et du parc matériel, p. 32
) Plan national. Dépérissement du vignoble, p. 40
e Poudreuses, comment les évaluer ? Quelques exemples, p. 54
27 avril 2016. Radiographie d'une gelée de printemps, p. 62
Traitements phytosanitaires et personnes vulnérables. De nouvelles contraintes réglementaires, p. 72
2010 Poudreuses : et si on parlait efficacité. Résultats d'essais dans le vignoble de Cote-d'Or, p. 24
i Le jetting, intégration et utilisation au dégorgement, p. 32
uin

Entretien et aménagements des écoulements d'eau du vignoble : prise en compte des enjeux..., p. 46

L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 68

Cueillette manuelle en Champagne. Des données élémentaires pour progresser, p. 20

Innovation variétale. La Champagne invente les cépages de demain, p. 32

Juillet-ao(t |Le mildiou en questions. Nos réponses en date du 4 juillet 2016, p. 46

Un torquemétre pour la mesure de la force de débouchage, p. 58

Protection des zones sensibles et plantation de haies dans le vignoble champenois, p. 70

La cuverie et la cave expérimentales du Comité Champagne, p. 36

La fermentation malolactique. Derniéres évolutions pour une meilleure maitrise, p. 48

Septembre
Résidus de vinification. De nouvelles voies de valorisation, p. 58
L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 66
Activités et expérimentations en 2016. Notre sélection, p14

Octobre Choisir son outil de charrutage intercep. Une premiéere approche, p. 40
Les vins issus de la récolte 2014. Les champagnes mis sur le marché en 2015, p. 48
La maturation en 2016, p. 18

Novembre

Le laboratoire d'analyses physicochimiques du Comité Champagne, p. 58

Le robot Oz. Deux années d'essais et aprés ?, p. 24




Plan national dépérissement. Séminaire du 9 septembre 2016 a Epernay, p. 34

Décembre
Une nouvelle météo pour la Champagne ! https://meteo.comitechampagne.fr, p. 46
L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 58
Le journal de I'année 2016. Bilan technique, p. 20

Janvier
Discours des présidents, p. 88
La météo 2016, p. 26

o De I'imagerie pour caractériser la vigne. Quelles perspectives pour la profession ? P. 32

revrier L'entretien des sols sans herbicides. Retours d'expériences des vignerons et techniciens sur le travail du sol, p. 44
La plantation de haies dans le vignoble champenois, p. 68
La taille de la vigne, aprés une gelée. La reconstruction d'un cep, p. 26
Les pieds montés : c'est possible ! Partie 1, p. 34

Mars La biomasse vitivinicole. L'atlas, un nouvel outil, p. 45
Le Comité Champagne soutient I'équipement collectif du vignoble, p. 54
L'actualité de I'environnement et du développement durable en Champagne, p. 64
Les pieds montés : c'est possible ! Partie 2, p. 28

Avril Les modts de 2016, p. 38
Les inventaires écologiques et recommandations pour le maintien de la biodiversité, p. 64
L'effeuillage précoce en bref, p. 24

i Le Guide bidule et capsule couronne, p. 36

- La surveillance biologique du territoire dans le domaine végétal, p. 44
La Viticulture durable en Champagne. De nouveaux outils pour la certification, p. 52
Qualification viticulture durable Champagne, travaux et services, p. 11
Le Comité Champagne et les Chambres d'agriculture du vignoble champenois signent un accord-cadre..., p. 12

) La mesure des précipitations par radar. Principe et intéréts, p. 24

uin Le cycle "Journées thématiques du sol" 2017. Retours sur la journée du 23 mai 2017, p. 28
Les go(its de lumiére. Approches chimique et sensorielle, p. 32
L'actualité de I'environnement et du développement durable, p. 46

2017 Restauration Grande rose de la cathédrale ?, p. 16

Dégustation Vinexpo
La Champagne se mobilise pour la qualité de I'eau, p. 18
Trois régions viticoles, British Columbia, McLaren Vale et Texas rejoignent I'association internationale..., p. 20

Juillet-ao(t |La mesure des précipitations par radar est-elle fiable ?, p. 28
Plan national. Dépérissement du vignoble, p. 36
Suivre la maturation des raisins pour prendre les bonnes décisions a la vendange, p. 44




Les go(ts de lumiére. Fausses idées ou idées regues ? P. 54

Equipements du vignoble. Nouvels appels a projets, p. 68

Déceés de P. Le Brun, p. 21

Projet européen Grapeonfarm. Inventaire des viticulteurs conservant des cépages rares "a la ferme", p. 23

Septembre [La collection ampélographique de Vassal a I'heure du numérique, p. 26

Les golts de lumiére. Les solutions d'éclairage dans les établissements vinicoles ?, p. 32

Les murets de souténements dans le vignoble champenois, p. 48

Activités et expérimentations viticoles en 2017, notre sélection, p. 18

Octobre 40e Congreés mondial de la Vigne et du Vin p. 36

Diversités des AOC, labels environnementaux et consommateurs. Quelle stratégie de valorisation pour la filiere viticole ?, p. 46

La maturation en 2017, p. 14

Novembre
Les vins issus de la récolte 2015. Les champagnes mis sur le marché en 2016, p. 62

Le portail météo du Comité Champagne évolue, p. 14

Vers une meilleure connaissance des facteurs impactant la vigueur.... Physiocap 1, p. 20

La Viticulture durable en Champagne. Questions réponses, p. 30
Décembre

Les couverts temporaires type "engrais vert", p. 38

L'utilisation d'extrait fermenté d'ortie. Retours sur les essais, p. 52

L'actualité de I'environnement et du développement durable, p. 62

Le journal de I'année 2017. Bilan technique, p.16

Janvier
Discours des présidents, p. 86

La météo 2017, p. 24
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Février Le Guide de bonnes pratiques d'hygiéne (GBPH). Un guide pour la sécurité sanitaire dans la filiére vin, p. 44

Des espéces exotiques envahissantes a proximité des vignes ?!, p. 60

Equipements du vignoble. Appel a projets 2018, p. 66

La carte des sols simplifiée en Champagne. Un nouvel outil pour votre exploitation, p. 26

2018 La confusion sexuelle. Un succés illustrant la force du collectif en Champagne, p. 34

Mars Comment lutter contre le gel de printemps ?, p. 50

Le Chardonnay rose. Un nouveau cépage au Catalogue frangais, p. 60

Plan national Dépérissement du vignoble. Le matériel végétal, p. 64

Labellisation des performances agro-environnementales des pulvérisateurs, p. 36

L'impact du changement climatique sur le gel de printemps, p. 46

Avril Présentation du projet Vitimage, p. 54

Un sol, une histoire. La Champagne crayeuse, p. 58




Réduire la teneur en sulfites des vins, p. 64

Viticulture biologique. Quelle place en Champagne, pourquoi un numéro spécial ?, p. 16

Préface, p. 16

Viticulture biologique. Historique et principes, p. 20

Programme Biofiliére. Bilan de 15 années d'expérimentations (1998-2012), p. 30

Mai - N° spécial bio  |Paroles de vignerons, p. 50

Quelles performances environnementales ?, p. 52

Quelles performances économiques ?, p. 72

Quelles pratiques cenologiques autorisées, p. 80

Se convertir a la viticulture biologique, p. 100

Gestion de la vigueur. Un jeu de causes a effets, p. 28
Les orages. Origines et description d'un phénoméne violent, p. 36
Flavescence dorée. Fiche technique détachable, p. 44
) Les partenaires de la sélection. Un réseau de 36 partenaires, p. 52
uin Un sol, une histoire. Les sols sur formations tertiaires, p. 64
58¢ congrés national des Enologues. Lumiére sur nos vins, p. 72
Epsyvin. La démarche d'écologie industrielle et territoriale de la filiere Champagne, p. 82
Souténements de talus dans le vignoble champenois. Cas concret d'un effacement de verrue paysagere, p. 88
XII congrés international des Terroirs, p. 20
Court-noué. De la terre champenoise pour la Recherche, p. 24
La lutte anti-gréle. L'espoir fait vivre mais protége rarement, p. 28
Juillet-ao(t
Un sol, une histoire. La Cbte des Bar, p. 28
Le tri. La premiére et la plus importante des opérations cenologiques, p. 46
Suivi des arthropodes sur les coteaux viticoles champenois dans le cadre de I'étude BioDivine. Compléments de résultats (partie 1), p. 56
2018 Concours robotique. Le Comité Champagne cherche son robot idéal, p. 28
Enherbement des parcelles viticoles. Quels choix ?, P. 32
Evolution des teneurs en carbone et azote dans les sols champenois et impacts sur la minéralisation, p. 44
Septembre
GIEE Groupement d'Intérét Economique et environnemental. Une démarche collective atypique !, p. 52
Les modts de 2017, p. 60
Suivi des arthropodes sur les coteaux viticoles champenois dans le cadre de I'étude BioDivine. Compléments de résultats (partie 2), p. 86
Un sol, une histoire. Les colluviosols, p. 24
Octobre
Activités et expérimentations viticoles en 2017-2018, notre sélection, p. 30
Novembre Campagne viticole et vendange 2018, p. 22
Qualité biologique des sols viticoles, p. 10




Efficacité au vignoble de plusieurs fongicides anti-mildiou en présence de souches résistantes AOX, p. 44
Décembre  [Sensibilité de P. viticola aux fongicides anti-mildiou, p. 58
Les vins issus de la récolte 2016. Les champagnes mis sur le marché en 2017, p. 64
Equipements du vignoble. Appel a projets 2019, p. 92
Le journal de I'année 2018. Bilan technique, p.18
Janvier
Discours des présidents, p. 86
Météo 2018, p. 26
Biocontrdle. Mythes et réalités !, p. 34
Février Six idées regues sur le choix des amendements organiques, p. 48
Effluents vinicoles. Bilan du contrat d'animation vigne, vin et qualité de I'eau en Champagne, p. 54
Suivi par télédétection de I'enherbement du vignoble champenois. Campagne 2018, p. 62
Gestion des apports de cuivre en viticulture biologique. Dans le contexte champenois, p. 24
Mars Plan national Dépérissement du vignoble. Des résultats tout au long de I'année 2019, p. 42
Le guide bouteille "VMQ 75. Pour vins mousseux de qualité, p. 50
Comment lutter contre le gel de printemps, p. 30
Le réseau Digifermes, p. 44
Avril Bilan et résolutions de OIV 2018, p. 50
Le guide des muselets, p. 56
Naissance de la premiére agrafe biosourcée et biodégradable, p. 64
La surface foliaire dans tous ses états. Partie 1 : la théorie, p. 14
L'effeuillage précoce. Trois bonnes raisons d'adopter la pratique, p. 24
Mai Expérimentations sur la photosensibilité des vins de Champagne, p. 32
Transferts d'oxygéne par les capsules de tirage, p. 42
Connaissance et maintien de la biodiversité au sein des espaces viticoles. Partie 1 : présentation du site d'étude et inventaire de la flore, p. 56
Conduite a tenir aprés un épisode de gréle, p. 18
Surgreffage et innovation variétale. Deux techniques d'actualité - Juin 2019
Juin Les mo(ts de 2018, p. 30
2019
Epsyvin. Collecte et valorisation des rebuts et des bouchons en liege usagés, p. 56
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